
　フワッと香る醤油にそそられて深い味わい
のスープを口に運び、麺の弾力とシャキシャ
キネギ、ザク切り玉ねぎの食感を楽しむ…人
気の「あっさり」をはじめ、県産食材をふんだ
んに楽しめるのが、千葉らぁ麺。県産の宮醤
油・ヤマサ醤油に、検見川にある藤代製麺
の特注麺、長生郡産のながいきねぎを使用し
ています。
　食を通じて千葉県の地域活性化を目指し
ていて、各種コンクールやイベントに参加、い
すみ市や千葉大学などとタッグを組んで新し
い試みにもチャレンジしてきました。南房総
地域が台風被害に遭った際には、復興応援と
して寄附活動も行っています。

千葉らぁ麺 （千葉県千葉市）

千葉県産の食材にこだわったらぁ麺で『千葉県の地域活性化』を！

特製ダレが県産もち豚といすみ
米に合う、「房総炙りぶた丼」。
テイクアウトもOK！

県産味噌を使用した「千葉味
噌らぁ麺」は、コク深さとやさ
しい旨みが堪能できます。

お買い物に疲れたら、アリオ
蘇我のフードコートで千葉を
元気にするらぁ麺をどうぞ。

Chef's CHIBA
登 録 レ ス ト ラ ン

ラーメン

千葉県千葉市中央区川崎町52-7（アリオ蘇我内）
JR京葉・内房・外房線 蘇我駅から
無料バスで約10分
TEL: 043-208-1616

 10:00 ～ 21:00（L.O.20:30）
 無休   約800席   6118台

禁 煙 お子様歓迎
クレジットカード

1名様から
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